CHASSAGNE-MONTRACHET PREMIER CRU "VIDE BOURSE"
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INIFE, BLEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR ALBERT BICHOT

GRAND VIN DE BOURGOGNE

Située dans le sud de la Cote de Beaune, l'appellation Chassagne-
Montrachet constitue avec Meursault et Puligny-Montrachet la
prestigieuse Cote des Blancs et fait partie des joyaux du patrimoine
viticole bourguignon.

Enclavé dans les Batard-Montrachet, en bordure de I'ancienne route dite
“chemin de Couches", le Climat des "Vide-Bourse" a été classé en Premier
Cru assez tardivement puisqu'il a rejoint les 21 autres Premiers Crus de
Chassagne-Montrachet en 1974.

Vendanges manuelles, tri des raisins, pressurage lent et a pression
modérée dans le respect du fruit.

Fermentation alcoolique et élevage sur lies fines en flits de chéne (30 a
35% de f(t neuf) durant 14 a 16 mois.

Bouquet élégant et complexe aux notes d'agrumes et de fleurs, évoluant
avec le temps vers des notes de fruits secs et d’'épices rares. Bouche
ample, riche et intense sur un fond subtilement boisé. Tres belle finale
aromatique et persistante.

Servir entre 12 et 14°C.
A déguster jeune sur le fruit ou a garder 5a 7 ans.

Poissons nobles et crustacés finement cuisinés
Volailles et viandes blanches roties ou en sauce crémée
Recette idéale : supréme de volaille aux champignons, sauce a la creme

Allen Meadows : 91/100 (2020)
Allen Meadows : 90-93/100 (2019)
Wine Enthusiast : 93/100 (2018)

www.albert-bichot.com
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